Artikeldatenblatt

04008241100103 Backpulver Backin 10x1kg
4006733000009 Dr. Oetker Professional
Artikelebene Basiseinheit oder kleinste Einheit

Datenverantwortlicher: GLN

GTIN der Artikeleinheit
Artikelbeschreibung / Sprache
Artikelkurzbeschreibung / Sprache
Rechtlich vorgeschriebene

Produktbezeichnung / Sprache
Funktionsbezeichnung / Sprache

Basisartikel

Bestelleinheit

Fakturiereinheit
Konsumenteneinheit

Liefereinheit

Zielmarkt Landercode

Giiltig-ab Datum/Zeit

Letzte Anderung

Verfiigbarkeit: Startdatum und -zeit

4006733000009

04008241100103

(Deutsch) Backpulver Backin 10x1kg
(Deutsch) Backpulver Backin 10x1kg
(Deutsch) Backpulver

(Deutsch) Nahrungsmittel
Ja

Ja

Ja

Ja

Nein

Deutschland

27.11.2019 17:09:00
27.11.2019 16:33:00
19.12.2009 01:00:00

Inverkehrbringer
Kontaktname DR. AUGUST OETKER NAHRUNGSMITTEL KG
Kontaktadresse Sortimentsbereich Professional, Mérscher Str. 21, D-76275 Ettlingen

Bruttogewicht / MaBeinheit
Nettofiillmenge / MaBeinheit
Nettogewicht / MaReinheit
Markeninhaber: GLN
Markeninhaber: Name
Mengenvariabler Artikel
Minimale Laufzeit des Artikels ab

Wareneingang [Tage]
MHD auf Verpackung: Art

Ursprungsland des Artikels: Code
Okologische Herkunft

Zubereitungsinformationen

1.055 Gramm

33 Kilogramm

1.000 Gramm
4006733000009

Dr. Oetker Professional
Nein

150

Mindesthaltbarkeitsdatum - Ideales Verbrauchsdatum im Hinblick auf die Produktqualitéat. Auch:
Zu Verkaufen Bis-Datum
FRANKREICH

Nicht Bio

Zubereitungsanweisungen / Sprache

Zubereitungsart

Umsatzsteuer

Erndhrungshinweise: Ernahrungsart
Erndhrungshinweise: Ernahrungsart
Zutaten auf der Verpackung
Zutatenliste / Sprache

Verpflichtende Kennzeichnung an der
Ware / Sprache

Allergeninformationen

(Deutsch) Backin bitte dem Mehl beifiigen und diese Mischung dann sieben. Dosierung: 100 g
Backin auf 3,3 kg Mehl.
Backen - Zubereitung unter Einwirkung von gleichmaRig verteilter trockener Hitze in einem Ofen

Niedrigster Steuersatz (ausgenommen Null), abhéngig vom Zielmarkt.

Vegan - Ohne Milchprodukte und tierische Inhaltsstoffe

Vegetarisch - Ohne Fleisch, Fisch oder andere tierische Produkte

Ja

(Deutsch) Zutaten: Backtriebmittel (Dinatriumdiphosphat (E 450), Natriumhydrogencarbonat (E
500)), Maisstérke, Im Rahmen der Produktion werden auch verarbeitet: (MILCH/LAKTOSE, El,
GLUTENHALTIGES GETREIDE, MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE, PISTAZIEN),

Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen daher nicht ausgeschlossen werden.
(Deutsch) zur Verwendung in Lebensmitteln

Code
Grad des Vorkommens

Code

Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Milch und Milcherzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Nusse und Nusserzeugnisse. Kann Mandeln, Haselnusse, Walnisse, CashewnUsse etc.
einschlieRen

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Haselnuss und Haselnusserzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Die Angaben im Artikeldatenblatt stammen von 1WorldSync.
Wir kénnen daher fur die Vollstandigkeit und Richtigkeit keine Haftung tibernehmen.



Artikeldatenblatt

04008241100103 Backpulver Backin 10x1kg
4006733000009 Dr. Oetker Professional
Code Eier und Eierzeugnisse

Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Code
Grad des Vorkommens

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.
Mandeln und Mandelerzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Glutenhaltige Cerealien und glutenhaltige Cerealienerzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Dinkel und Dinkelerzeugnisse (glutenhaltiges Getreide)

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Gerste und Gerstenerzeugnisse (glutenhaltiges Getreide)

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Roggen und Roggenerzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Walnuss und Walnusserzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Hafer und Hafererzeugnisse (glutenhaltiges Getreide)

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Pistazie und Pistazienerzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Weizen und Weizenerzeugnisse

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Kamut und Kamuterzeugnisse (glutenhaltiges Getreide)

Kann enthalten - Kann Spuren davon enthalten aufgrund gemeinsam genutzter
Produktionsanlagen etc.

Deklarationspflichtiger Zusatzstoff
Grad des Vorkommens

Akkreditierungslabel auf der
Verpackung: Code

Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Enthalt - Ist im Produkt enthalten
GREEN DOT - ARA (Verpackungskennzeichen)

Verpackung

Art Faltschachtel
Datentrager: Code der Art EAN 13
Verpackung Mehrwegkennzeichnung Nein

MaRBe: Tiefe / MaBeinheit 120 Millimeter
MaRBe: Breite / MaBeinheit 80 Millimeter
MaBe: Hohe / MaReinheit 140 Millimeter

Case Level Non GTIN

Lagerungstemperatur (Max.) /
MaBeinheit

Lagerungstemperatur (Min.) /
MaBeinheit
Aufbewahrungshinweise fiir den
Konsumenten / Sprache
Transport zum Markt: Temperatur
(Max.) / MaBeinheit

Transport zum Markt: Temperatur
(Min.) / MaReinheit

Transport zum Verteilzentrum:
Temperatur (Max.) / MaBeinheit
Transport zum Verteilzentrum:
Temperatur (Min.) / MaReinheit

25 Grad Celsius

16 Grad Celsius

(Deutsch) Lichtgeschitzt und trocken aufbewahren und nach Gebrauch die Packung wieder
gut verschlieBen. Nicht zusammen mit Gewdiirzen, z. B. Zimt und Vanillestangen, aufbewahren

25 Grad Celsius

16 Grad Celsius

25 Grad Celsius

16 Grad Celsius

Die Angaben im Artikeldatenblatt stammen von 1WorldSync.
Wir kénnen daher fur die Vollstandigkeit und Richtigkeit keine Haftung tibernehmen.
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Artikeldatenblatt

04008241100103 Backpulver Backin 10x1kg
4006733000009 Dr. Oetker Professional

Verpackungsmaterialangaben

Importklassifikation

Wert
Art

Artikelkurzbeschreibung / Sprache
Artikelkurzbeschreibung / Sprache
Artikelebene
Artikelebene
Artikelebene

21023000

Intrastat - System fir Information und Statistik zum Warenhandel zwischen Landern der

Européaischen Union (EU)
(Deutsch) Backpulver Backin 10x1kg

(Deutsch) Backpulver Backin 10x1kg
Basiseinheit oder kleinste Einheit
Basiseinheit oder kleinste Einheit
Basiseinheit oder kleinste Einheit

Die Angaben im Artikeldatenblatt stammen von 1WorldSync.
Wir kénnen daher fur die Vollstandigkeit und Richtigkeit keine Haftung tibernehmen.
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