Gemutise-Stabchen

STUCKGEWICHT CA. 40 G

&0 Verpackung

ARTIKEL-NR. 8786
JE KARTON 5x 1.000 g (Beutel)
i ’ KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE 99/9
]
EAN EINZELVERPACKUNG 4006934 878605
EAN UMVERPACKUNG 4006934 878612
MHD 18 Monate
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GEMUSE-STABCHEN

mit feis-wiirsigen Postinaken

Ndhrwerte

INFO 761k /182
) . ) BRENNWERT KOHLENHYDRATE 20g
Vegetarisches Stabchen aus verschiedenen kcal

GemUsesorten wie Mohren, Pastinaken,

Erbsen, Romanesco, Mais und Zwiebeln. Mit FETT 858 DAVON ZUCKER 318

Gewdrzen fein abgestimmt. VORGEBACKEN DAVON GESATTIGTE

FETTSAUREN 168 FIWEIR 478

ZUTATEN
GemuUse 50 % (Karotten, Pastinaken, Erbsen, SALZ 09¢g

Romanesco, Mais, Zwiebeln), Kartoffelptree
(Trinkwasser, Kartoffelflocken), Paniermehl
(WEIZENMEHL, Wasser, Salz, Hefe), Rapsdl,
GOUDA-KASE 2 %, Starke (Mais, Erbsen,
Kartoffel), HUHNEREIWEIRPULVER,

Zubereitung

Verdickungsmittel Johannisbrotkernmehlund  ppaANNE FRITTEUSE
Xanthan, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Das tiefgefrorene Produkt mit etwas Ol ca. 8  Das tiefgefrorene Produkt bei 175 °C 4
Kaliumjodat), HUHNERVOLLEIPULVER, Minuten bei mittlerer Hitze braten. Dabel Minuten frittieren.
WEIZENGLUTEN, Schnittlauch, Gewdrze, mehrmals wenden.
Zucker, Sonnenblumendl. i
BACKOFEN (UMLUFT) COMBIDAMPFER
Backofen auf 210 °C vorheizen. Das Combidampfer (HeiBluft) auf 200 °C
tiefgefrorene Produkt auf einem Backrost vorheizen. Das tiefgefrorene Produkt ca. 9
/f?/’)G/tSSfOﬁe mit Backpapier verteilen und ca. 13 Minuten Minuten auf einem Gastro-Blech fertig
backen. Nach der Halfte der backen.
@ Frei von gehdrteten Fetten Zubereitungszeit einmal wenden.

Frei von Konservierungsstoffen
Frei von kinstlichen Farbstoffen

Frei von naturlichen Farbstoffen
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