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Produktspezifikation Hinterschinken

Produktbezeichnung:
a: Artikel-Nr.

b: Produktname;
¢: Verkehrsbezeichnung:
c. Fettgehaltsstufe:

Produktbeschreibung:

a: Deklaration.

b: Kennzeichnung

Allergene gemai EU-VO:

c: Allergene geman

ALBA-Liste

d: GVO-Kennzeichnung:

e: Sensorik

f. Chemische Werte:

g.: Mikrobiologische
Werte:

h: Nahrwertangaben:

2202
Hinterschinken
Hinterschinken
2,6 g/100g

S-Fleisch, Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff
E 250), Saccharose, Antioxydationsmittel,
Natriumascorbat E 301, Geschmacksverstérker: Mono-
natriumglutamat E 621, Aromen, Invertzuckersirup,
Wirze, Sauerungsmittel: Zitronens&ure, Stabilisator

E 450 u. E 451

nicht vorhanden.

nicht vorhanden

ist Deklaration

ist in Ordnung durch Kontrolle H. Wenisch

In Anlage Kopie Befund Labor Dr. Hallermayer

In Anlage Kopie Befund Labor Dr. Hallermayer
In Anlage Kopie Befund Labor Dr. Hallermayer

MHD und garantierte Restlaufzeit: 28 Tage
Verkehrsfihigkeit: 21 Tage
Verpackunq:

a: Beschreibung

Verkaufseinheit: ganze Sticke - Gewicht /Stk.

b: Beschreibung
Bestelleinheit und
Palettenfaktor:

Geliefert in E2-Kisten

Chargenkennzeichnung und Chargennickverfolgung: nicht vorhanden
Transport- und Lagerhinweise: In E2-Kisten auf Rollwagen

Hinweise zum gesetzlichen Rahmen: Keine Hinweise
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Betreff, Untarsuchung von “Hinterachinken”
- mikrobiologleche und chemisehe Untersuchung
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Die uns am 24.10,2007 eingelleferte Probe wurde auflragsgemiR untersucht und ergab falgenden Befund;

farblose, etikettierte, vakuumverschwaiite Kunststofffolienpackung
Endstlck; pokelrosafarbenes, gegartes Muskeffielzch, weitgehend in

natrlichern Zueammenhang belassen, mit felnen, weien Fett- und
Gewebsadern durchzegan, runde Form, Kaliber ca. 14 cm

arttyplsch, ohne Abweichung

Chemische Untersuchungen;

Gesamiwassergehalt §64 LFGB L06,00-3
Fettgehanlt LDHA 038 - Soxhiet-Verfahren
Asche §64 LFGB |.08.004 rriod.
Organisches Nichtfett (ONF) berechnet

Rohprotein §64 LFGB L08.00-7 mod.
Bindegewebseiweif §64 LFGB L0&,00-8 mod,
BEFFE berechnat

BEFFE im Fleischelwei benschinet

Fett : Rohprotein bera¢hnet

Wasser : Rohprotein berachret
Fremdwasser berechnet
Flelscheiweify im fetifraien Anteil berechnet

Physiologlscher Brannwert / 100g

Mikrobio: logiache Untersuchungen am 24.10.2007:

Keimzahi aerob

/ KohlenFiydrate (berechnety

80°C, 72h

Laktabazillen
37°C, 48h

Die Prigargabnisne bezlenan sich sussehijolfich auf a9 Frifgeganntand und don Umfang der clurehgamhning
Umersuahungen. Bine = guch ausogevnin, - Veordlforlickung dgs Berlchion budart sinne acheifiichan Renshmisunn,
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§64 LFGB L.06.00-18 mod. - PCA,

564 LFGE 1.06.00-31 mod, - MRS,
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DHe Aklrad
Urkunde audyy

73,0 g/100 g
28 ¢M100g
35 g/M00g

20,8 g/M00 g

20,9 g/100 9

0,83 g/100 g

20,1 g/100¢g

26,0 /100 g
0,1 :1
3,51

0gM00g

21,5 gM100 g

0 g/MM0G g

452 kJ

107 keal

4,6 x 105KbElg

2,3 x 10°KbE/g

Dursh dta Dattasns Akl
Ghamip Gmbt (DATH) ahkretiionos Frofs
Inbwsl%fﬁlm M‘d-n

Vergleichswert

mind. 85,0 %
max. 4,0 1

0%
mind. 19,0 %
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i iologische Untersuchunaen .10.2007!

Enterobacteriaceae §64 LFGB L05.00-08 mad. - nicht nachweisbar /g
VRBD-Aggr, 37°C, 46h

Mefen §64 LFGB 1.01.00-37 mod. - <100 KbhE/y
YQAC-Agar, 25°C. 72-120h

Schimmel §64 LFGB LO1.00-37 mod. - <100 KbE/g

YGC-Agar, 26°C, 72-120h

Beurteilung;

Vorgelegte Kochpiikalware weist nach Maligabe der vorstehend ermittelten chemischen Analysendatan
@ine handelstbliche Zusammensetzung auf. Die Gehalte an BEFFE im Flelschelwall und Fieischeiweift
im fettfrelen Anteil liagen aber den in den Leitsatzen fr Flaisch und Flelscherzeugnisae bei diesem
Erzeugnls festgelegten Mindestwarten.

Das mikrobiologlsche Untersuchungsergebnis, ermittelt am 24.10.2007, zelgt eine fiir dieses Erzenighis
zum Untersuchungszeiipunkt als unaufféllig zu beurteliende Keimbelastung und bistet keinen Anlass zu
elner Beanstandung.
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Dr. Michge| Kraus

Eurcfins Analytik GmbH
Labor Dr. Hallermayer
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