Produktspezifikation

'

Settele GmbH & Co. KG @

Artikelnummer

5035

Artikelname

Kraut-Schupfnudeln "ohne" Speck 2500 g

letzte Anderung

28.06.2022

Inhaltstoffe in
absteigender
Reihenfolge
ihrer
Gewichtsanteile

Schupfnudeln 57% (WEIZENMEHL, Trinkwasser, VOLLEI, Kartoffeln, Speisesalz,
Sauerungsmittel (Citronensdure), Gewirze, Gewirzextrakt), Sauerkraut 41% (Sauerkraut,
Speisesalz), Rapsol, Zucker, Speisesalz, Gewtlirze, Traubenzucker, Kartoffelstarke,
Gewdrzextrakte.

Allergene

Weizenmehl, Vollei

Kann Spuren
enthalten von

Senf, Sellerie, Sulfit

GVO

Verwendung von GVO gemaf’ Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003: keine

bedingungen

Bemerkungen |Eier aus Bodenhaltung - ohne Kikentdten -

Restlaufzeit 18 Tage

Verpackungsart| Tiefziehbeutel (2500 g) mit farbloser Kunststoffmembrane, randverschweil3t, etikettiert. Karton
a 4 Beutel (10,3 kg), 40 Kartons pro Europalette. Unter Schutzatmosphare verpackt.

Lager- Lagertemperatur +2 bis +7 °C im verschlossenen Originalgebinde. Haltbar bis Ablauf des MHD.

Aussehen Schupfnudeln: hellgelb bis braun (angebraten); Kraut: ocker-gelb, leichter Glanz.
Geruch arttypisch nach Kraut.
Sensorik
Geschmack |arttypisch, deutlicher Sauerkrautgeschmack.
Textur vorgegart, Schupfnudeln bissfest, Kraut weich.
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Mikro- Methode Richtwert Warnwert
biologische in KBE/g:
Eigenschaften |aAerobe mesophile Koloniezahl LFGB §64 L00.00-88 1,0 x 10E6 -
Enterobacteriaceae LFGB §64 L00.00-133/2 (1,0 x 10E2 1,0 x 10E3
Escherichia coli LFGB §64 L00.00-132/2 (1,0 x 10E1 1,0 x 10E2
Koagulase-positive Staphylokokken |LFGB §64 L00.00-55 1,0 x 10E2 1,0 x 10E3
Prasumtive Bacillus cereus LFGB §64 L00.00-33 1,0 x 10E2 1,0 x 10E3
Salmonellen LFGB §64 L00.00-20 - n.n.in25g
Gesetzliche Das Produkt entspricht dem deutschen Lebensmittelrecht, insbesondere dem LFGB, der
Regelung Zusatzstoff-Verkehrs-VO und den Anforderungen der EU-Verordnungen. Die mikrobiologischen
Richt- u. Warnwerte (DGHM) fir feuchte, verpackte Teigwaren werden eingehalten.
Nahrwerte Brennwert 513 |kJ
Brennwert 122 |kcal
100g enthalten (Fett 3,9 [g/100g
durchschnittlich | 45\ 0n gesattigte Fettsauren 1,0 |g/100g
Kohlenhydrate 17 1g/100g
davon Zucker 1,4 1g/100g
Eiweill 3,7 |g/100g
Salz 1,51g9/100g
Lactose g/100g

Dieses Blatt wurde elektronisch erstellt und gilt daher auch ohne Unterschrift. QS
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