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P I S T A Z I E N  

 

Artikelbezeichnung: Pistazien  

Verwendungszweck: für feine Backwaren, Dekorieren von Süßwaren, für Wurst und 
andere Speisen 

Beschaffenheit: geschälte, enthäutete Pistazienkerne 

 0,5 – 0,7 mm 

Aussehen: grüne bis gelb-grünliche Pistazien 

Geruch: nussig, typisch Pistazie ohne Fremdgeruch  

Geschmack: nussig, arteigen typisch Pistazie, frisch 
nicht ölig und ranzig 

Zutaten: keine - Monoprodukt 

Chem./physik. Daten: Aflatoxine B1 < 2,0 ppb 
Summe (B1,B2,G1,G2) < 4,0 ppb 
Eine Behandlung mit Ethylenoxid oder ionisierenden Strahlen zur 
Keimreduzierung erfolgt nicht. Daraus ergibt sich eine gewisse 
Schwankungsbreite bei den Mikroorganismen. 

Lagervorschriften: Umgebungstemperatur (nicht über 20°C), trocken, vor direkter 
Sonneneinstrahlung schützen 

Haltbarkeit: 10 Monate in geschlossener Originalverpackung bei sachgerechter 
Lagerung 

Nährwert per 100g: Eiweiß 17,5 g 
Fett 54,3 g 
Ungesättigte Fettsäuren 8,0 g 
Kohlenhydrate 15,6 g 
Balaststoffe 6,0 g 
Wasser 2,1 g 
kJ / kcal 2571 / 615 

Vitamine A  23,0 µg 
E 4,1 mg 
B1 0,5 mg 
B2 0,2 mg 
B6 0,3 mg 
C 7,2 mg 

Mineralstoffe Natrium 768,0 mg 
Kalium 985,0 mg 
Calcium 93,0 mg 
Phophor 442,0 mg 
Magnesium 130,0 mg 
Eisen 3,0 mg 

Diese Aufstellung erhebt keinen Anspruch auf Vollständigkeit;, Angaben ohne Gewähr 

 


