
Rohmaterialspezifikation

Artikelbezeichnung RD Oberschale o. Deckel

Artikel Nr. 26044 00

Die gesetzlichen Die gesetzlichen Bestimmungen der EU-Richtlinien, Gesetze und Verordungen in der

Bestimmungen jeweils geldenten Fassung werden beachtet und Eingehalten.

Transportbedingungen Fleisch und Innereien werden nur in hygienisch einwandfreien Kühlfahrzeugen ausgeliefert.

Die physische Trennung von unverpacktem und verpackten Fleisch ist gewährleistet 

( EU Richtlinie 64 / 433 )

Transporttemperatur < 4 ° C 

Produktbeschreibung Rindfleisch:  Zuschnitte sind Kundenbezogen nach Kundenwunsch.

Sensorik

Farbe: Artypisch

Geruch Frisch, artypisch, kein Fremdgeruch

Konsistens Fest

Geschmack Artypisch

Zuschnitt Teilstücke nach Kundenspezifikation,Trimmings

Nach EG VO 2073 / 2005

Mikrobiologische Werte Richtwert Grenzwert

Aerobe mesophile Keime 5 x 10e5 / g 5 x 10e6 / g

Kolibakterien 50/g 5 x 10e2 / g

Staph. Aureus 10e2 / g 5 x 10e3 / g

Salmonellen nicht feststellbar in 10 g nicht feststellbar in 10 g

 

Chemisch & physikalische Werte Sonstige Voraussetzungen
Temperatur

frisch < 4°C Unterliegt nicht EG - VO 1829 / 2003  GVO 

gefroren < -18°C Nicht in der Liste für Allergene Stoffe 

Fett EU-Richtlinie 2003 / 89 Anhang III

PH - Wert < 6 Im Einsatz befindliche Verpackungsmaterialien

alle mit Lebensmittelünbedenklichkeitserklärung.

Verwendungszweck: Garen, Braten, Kochen

Angaben MHD: 45 Tage

TK Ware: 12 Monate  bis 24 Monate


