
Produktspezifikation Zucker á 3,6g

Eigenmarke Grohage

        

Artikelnummer Zuckerstäbchen: 21010006

4250669500526 Zuckerstäbchen, EAN Stück

4250669500533 Zuckerstäbchen, EAN Gebinde

Spezifikation 

Produktname                                               Weißzucker, ohne Trennmittel , Kategorie II

Herkunft                                                       Deutschland Nordzucker, GMO-frei 

                                                              

Sensorische Kenndaten
Aussehen                                                       weiße, transparente Kristalle

Geruch                                                            kein Fremdgeruch, produkttypisch

Geschmack                                                     süß, charakteristisch für Zucker

Physikalische und chemische 

Kenndaten

Rohrzuckergehalt                                            min. 99,7%

Feuchtigkaltsgehalt                                   max. 0,06%

Zuckerersetzer                                               nicht mehr als 45 ICUMSA Punkte

Farbe der Zuckerkristalle ( Modellfarbtyp  max. 4,5

der konst. Farbstandarts 

Aschegehalt                                                    nicht mehr als 0,027%

Gesamtpunktzahl                                 max. 22 ICUMSA Punkte

SO2                                                                max. 10mg/kg



Gehalt von Schwermetallen
Blei                                                                 max. 0,20 mg/kg

Kadmium                                                       max. 0,02 mg/kg

Quecksilber                                                  max.0,01 mg/kg

Arsen                                                            max. 0,20 mg/kg

Ferromagnetische Verschmutzung          nicht erlaubt

Mikrobiologische Kennzahlen

Hitzeresistente mesophile Bakterien               nicht standardisiert

Gesamtzahl mesophiler Bakterien                 max. 200 Kolonien je 10g Zucker

Schleimproduzierende Mikroorganismen nicht standardisiert

Schimmel                                                         max. 10 Kolonien je 10g Zucker

Hefen                                                                 max. 10 Kolonien je 10g Zucker

Luftabhängige wärmeliebende Bakterien max. 75 Kolonien je 10g Zucker

„ flach-säuerlicher Verderb „

Gesamtzahl luftabhängiger wärmeliebender max. 150 Kolonien je 10g Zucker

Bakterien

Luftunabhängige Bakterien nicht H2S max. 4 Kolonien je 10g Zucker

erzeugend

Luftunabhängige Bakterien H2S er-                 max. 5 Kolonien per 10g Zucker

zeugend

Haltbarkeit                                                        unbegrenzt

Lagerbedingungen                                       Zucker sollte an sauberen, trockenen Plätzen, die geschlossen 

                                                                           werden können, gelagert werden, weg von Fremdgerüchen, 

                                                                            geschützt vor Schädlingen, relative Feuchte- nicht mehr als 70%

                                                                            im Zuckerfabriklagerhaus und 75% in Großhändlerwarenhäusern.

Nährwertangaben:

Energie [kJ/kcal] 1700 kJ / 400 kcal

Fett [g] 0g

davon:

- gesättigte Fettsäuren [g] 0g

Kohlenhydrate [g] 100 g

davon:

- Zucker [g] 100 g

Ballaststoffe [g] 0g

Eiweiß [g] 0g

Salz [g] 0g


